
 

テーブルマナープラン 

・ツブ貝とキノコのハーブバター焼きバケット添え＆ 
    ボタン海老と昆布だしジュレ 

・真鯛のカルパチョと彩り野菜 とびっこ添え 

・フォアグラと鴨肉のポアレ ハニーレモンソース 

・洋風茶碗蒸し 本日のポタージュを注いで 

・海老と帆立貝柱のカダイフ包み揚げ 

・レモングラニテ 

・国産牛ヒレステーキ トリュフソース 

・抹茶とホワイトチョコレートのムースとガレットブルトン 

・コーヒー 

 

・人参のムースコンソメゼリー＆ 
ボタン海老と昆布だしジュレ 

・タスマニアサーモンマリネとビーツのムース 

・カボチャのポタージュ カプチーノ仕立て 

・真鯛と天使の海老のポアレ 

・レモングラニテ 

・ローストビーフ 温野菜添え 

・黒糖ムースとオレンジ＆アールグレイの 

         マーブルケーキ 

・コーヒー 

 

¥8,000- 
¥6,000- 講習費・消費税・サービス料込 

講習費・消費税・サービス料込 

おいしい料理を前にマナーがわからない…そんな思いを今こそ解消しましょう。 

４名様以上でどんなグループでも OKです！ 

明るく和やかにしっかりとマスターできます。 

尚ご予算に応じてコースのご提案も可能です。 

別料金にてソムリエによるワインペアリングもできます。 

 

 

 お一人様 

お一人様 

Premium 

ご予約・お問合せ 

RoseGarden 
ローズガーデン 

 

 

〒992-0012 

山形県米沢市金池 8-4-10 

TEL 0238-24-5205 

FAX 0238-24-5320 

http://www.rosegarden-since2004.co.jp/ 

Standard 

プレミアム 

スタンダード 

メニューは一例です。 

お食事中のドリンクは別料金になります。 


